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Marché
des saveurs
& terroirs
Salle polyvalente Paul Delouvrier

PARKING VISITEURS

Renseignements : Service Commerce & Innovations
01 49 35 25 47 | commerce@mairie-villemomble.fr | Entrée libre

Restauration possible sur place avec la présence de la cuisine mobile 
« POUPETTE » par la Cheffe Margot – réservation obligatoire auprès du 

Service Commerce par mail en indiquant nom, prénom, nombre de repas.

Sam. 26 avril 
10h-19h

Dim. 27 avril
10h-18h



Champagne Paul Pothelet
Champagne

Domaine de la Côte Sainte Épine 
Vin Saint Joseph

Biscuiterie, Chocolaterie 
de Rocamadour 
Biscuits, Gâteaux, confiseries, chocolats

Renard traiteur
Persillé de Marsannay

Goat and cheese
Fromages de chèvre, 
Pineau des charentes

Torgoule
Confitures et épices

Domaine du Bollenberg
Vins et alcools d'Alsace

Maison Alban Laban
Foie gras, conserves de canards

La joly cagouille
Escargots

Les jardins de Morgane
Fruits confits

La cave de Gaspard de Besse 
Côtes de provence

GAEC de Larroche
Porc noir, salaison et viandes fraîches

Domaine de Cauquelle 
Vins des coteaux du Quercy

Les claies de Maillol
Vin de grenier

Ferme cidricole du champs 
de la vallée
Cidre

Mer et Saveurs
Algues et produits de la mer

Les Saveurs de la tour
Roquefort, brebis

Domaine bouchet
Vin A.O.P tourraine

Kevin Holtz
Miels

Café Simple et Funky
Torrefacteur 

Crusol
Distillerie Occitanie

Greffeuille Sélection
Agneau allaiton

Portier-Maziere
Huîtres

Les moissons d'Emeline
Pâtes, farines, lentilles

Poupette Cuisine Mobile
Camion cuisine avec la Cheffe Margot

Genzy
Jus de pomme et gingembre

Domaine Benejou
Pruneaux et vins de Cahors

Pop délices
Confitures Primées

Im
pr

im
é 

pa
r N

or
d’

Im
pr

im
 - 

4,
 Im

pa
ss

e 
ro

ut
e 

de
 G

od
ew

ae
rs

ve
ld

e 
59

11
4 

St
ee

nv
oo

rd
e 

| N
e 

pa
s 

je
te

r s
ur

 la
 v

oi
e 

pu
bl

iq
ue

.

En collaboration avec des artisans, producteurs et fermiers de France.
Des spécialités issues directement des terroirs de France.


